Villa Antinori... troche wtoskich smakéw w samym
centrum Lomianek.

Restauracja Villa Antinori powstata z naszej pasji do

s kuchni Wtoskiej, ale nie tylko.. u Wtochéw doceniamy ich
sposéb bycia, spontaniczno$¢, luzniejsze podejscie do
zycia i przede wszystkim go$cinnos¢.

Staramy sie, zeby kazdy czut sie u nas jak w domu.

U nas skosztujesz réznych specjatéw, zaczynajac od
bruschetty z pomidorami, poprzez r6znego rodzaju sery,
dojrzewajace wedliny, zupy, makarony, steki wotowe,
krewetki, mule czy tez o$miornice z grilla.

Jak wiadomo kuchnia wtoska opiera sie na prostocie, a kluczem do wy$mienitego smaku
jest jako$¢ produktu. My na to stawiamy.

Zapraszamy do organizowania réznego rodzaju imprez okoliczno$ciowych.

Restauracja dysponuje trzema salami. Lacznie mozemy pomiesci¢ 90 osob. Na parterze
znajduje sie sala, ktéra pomiesci 20 osdb. Na pierwszym pietrze znajduje sie sala VIP,
ktéra pomiesci do 20 0s6b - na zyczenie Go$ci mozemy sale zamkng¢, oraz duza sala dla
40 oso6b. Dla wiekszych grup mozemy obydwie sale potaczy¢, wowczas jest mozliwos¢
zorganizowania przyjecia dla 60 oséb.

Na Panstwa zyczenie jesteSmy w stanie zorganizowac Dj., muzyke na zywo, animatoréw
dla dzieci itd.

Dla firm istnieje mozliwo$¢ wypozyczenia multimedidéw tj. rzutnik, ekran.

Ponizej znajduja sie trzy przyktadowe menu, ktére wedle Panstwa sugestii mozemy
modyfikowac.

W razie jakichkolwiek pytan zachecamy do kontaktu pod numerem telefonu

603 553 331 - [zabela Zjadewicz




Propozycja menu I

Przystawki podawane na pétmiskach

Bruschetta/ciabata/ §wieze pomidory/ bazylia/ czosnek/ oliwa z oliwek
Salata Freeze/ burak pieczony w ziotach/ mozzarella/ vinegrette
Carpaccio wotowe/ poledwica wotowa/ kapary/ parmezan/ oliwa z oliwek/ rukola
Pieczona papryka/ czosnek/ anchovies/ orzeszki/ szczypiorek/ miod

Salata Cesarska/ satata lodowa/ grillowana piers z kurczaka/ kapary,
parmezan/ czosnek/ grzanki

Zupa

Roso6t podawany z pierozkami nadziewanymi szynka parmenska
Dania gléwne podawane na péilmiskach
Poledwiczki wieprzowe/ podgrzybki/ Smietana/ grillowane warzywa
Pstrqg/ salsa verde (zielony sos z anchois, kaparéw, natki pietruszki)/
Dodatki
Puree ziemniaczane
Ciabata
Pieczone ziemniaki z rozmarynem
Desery
Panna Cotta z owocami sezonowymi
Szarlotka z jabtkami i cukrem pudrem
Napoje
Woda gazowana i niegazowana

Sok pomaranczowy /Sok grapefruitowy 0,51/ osoba

Powyzej 10 os6b doliczamy 10% serwisu



Propozycja menu II

Przystawki podawane na pétmiskach

Crostini/ gorgonzola/ tapenada z czarnych oliwek
Tatr wolowy/ wotowina/ cebulka/ ogérek kiszony/ anchovies
Pieczona papryka/ czosnek/ anchovies/ orzeszki/ szczypiorek/ mi6d

Salata Cesarska/ satata lodowa/ grillowana piers z kurczaka/ kapary,
parmezan/ czosnek/ grzanki

Carpaccio z lososia/ oliwa/ cytryna/ parmezan
Panzanella/ pomidor Swiezy/ papryka/ dymka/ bazylia/ ciabata grillowana

Przystawka ciepla

Swieze kalmary baby/ kalmary/ masto/ wino/ czosnek/ cebulka

Zupa

Zupa minestrone /warzywa/ Swieze pomidory/ parmezan

Dania gléwne podawane na pétmiskach

Kurczak zagrodowy/ suszone pomidory/ marynowane cebulki/ pasta truflowa/
czarne oliwki/ oliwa z oliwek

Sandacz/ratatouille warzywne/ sos koperkowy
Dodatki
Risotto cytrynowe
Ciabata
Pieczone ziemniaki z rozmarynem

Desery

Tiramisu

Szarlotka z jabtkami i cukrem pudrem
Napoje
Woda gazowana i niegazowana

Sok pomaranczowy /Sok grapefruitowy 0,51/ osoba

Powyzej 10 oséb doliczamy 10% serwisu



Propozycja menu III

Przystawki podawane na pétmiskach

Carpaccio z tososia/ cytryna/ avocado
Bruschetta/ciabata/ Swieze pomidory/ bazylia/ czosnek/ oliwa z oliwek
Tatr wolowy/ wotowina/ cebulka/ ogérek kiszony/ anchovies
Pieczona papryka/ czosnek/ anchovies/ orzeszki/ szczypiorek/ mi6d
Satata di Bufala/mozzarella di Bufala/ buraki pieczone/ bazylia/ avocado

Salata Cesarska/ satata lodowa/ grillowana piers z kurczaka/ kapary,
parmezan/ czosnek/ grzanki

Szynka parmenska z melonem/ melon/ szynka parmenska/ oliwa z oliwek / bazylia

Przystawka ciepla

Krewetki w winno maslanym sosie

Zupa

Zupa serowo - truflowa z makaronem Farfalle

Dania glé6wne podawane na pétmiskach

Kurczak zagrodowy/ oliwa z oliwek/ pasta truflowa/ suszone pomidory/ marynowane
cebulki/ sos balsamiczny

Loso$ pieczony na desce debinowej/ krewetki black tiger/ trawa cytrynowa/ masto/
wino

Saltimbocca/ cielecina/ szynka parmenska/ szatwia/ §wieze pomidory/ ser mozzarella
Dodatki
Gratin ziemniaczane
Polenta
Ciabata
Warzywa z grilla
Deser
Truskawki w czekoladzie z mascarpone i amaretto
Sernik z biatej czekolady

Lody z owocami i bitg $mietang dla dzieci



Napoje
Woda gazowana i niegazowana
Sok pomaranczowy /Sok grapefruitowy
Wino biate domowe 0,250 ml/osoba

Wino czerwone domowe 0,250 ml/ osoba

Powyzej 10 os6b doliczamy 10% serwisu



